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MENU DE DEGUSTAÇÃO
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Chefe de Cozinha - Alberto Correia 
Chefe de Sala e Escanção - André João

Disposições Legais 

Caso tenha alguma alergia ou restrição alimentar, queira por favor informar-nos
para que possamos preparar o seu menu de acordo.

Ao almoço, os menus de degustação são servidos até às 14h. Ao jantar, os menus de
degustação são servidos até às 21h. De forma a oferecer a melhor experiência, os

menus de degustação são servidos a mesas completas.
Os pratos não são concebidos para partilhar, pois cada dose é cuidadosamente 

empratada e destinada a uma experiência individual. 
Os preços são apresentados em euros e incluem IVA à taxa legal em vigor.

Existe livro de reclamações.
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se 

não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado.

De forma a garantir uma experiência plena, o menu de degustação será
servido para a totalidade da mesa, respeitando o mesmo itinerário. 
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Menu Santar

Snack, Couvert, 1 Entrada, 1 Prato Principal, 1 Sobremesa e Café  

Sem Harmonização 40€

Com Harmonização 50€

Com Harmonização Premium 60€

Menu Contador

Snack, Couvert, 2 Entradas, 1 Prato Principal, 1 Sobremesa e Café  

Sem Harmonização 50€

Com Harmonização 60€

Com Harmonização Premium 75€

Menu Paço dos Cunhas

Snack, Couvert, 2 Entradas, 1 Prato de Peixe, 1 Prato de Carne, 1 Aperitivo de  
Sobremesa, 1 Sobremesa e Café  

Sem Harmonização 65€

Com Harmonização 95€

Com Harmonização Premium 120€

 

Fique nas mãos do Chef

*A harmonização inclui um copo de vinho das 4 referências selecionadas pelo nosso Escanção.

Nota: Opção vegetariana para todos os menus disponíveis.

Couvert

Pão de Fermentação Lenta,
Azeite, Queijo da Serra e

Manteiga dos Açores
4,00€
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Gaspacho de Maçã Verde
Gaspacho, Ceviche de Bacalhau Fresco e Folhas de Mostarda Marinadas  

11,00€

O Tomate
Texturas de Tomate e Óleo de Coentros

9,50€

Katsu Sando de Porco à Moda de Torres Novas 
“Bifana” de Porco, Coleslaw de Mostarda e Compota de Pêssego

12,00€

Lagueirada de Polvo
Polvo Corado, Puré de Cebola Caramelizada, Pó de Azeite e Couve Crespa 

13,50€

Vieiras e Sementes de Caju
Tártaro de Vieira, Emulsão de Semente de Caju e Cebolinho 

14,50€

vegan

Peixe da Nossa Costa
Tranche de Peixe, Puré de Grão, Caldo de Mão de Vaca e 

Chouriço de Porco Preto 
22,50€

Bacalhau e Triga-milha
Cachaço de Bacalhau Lascado, Maionese de Cenoura e Crocante de Triga-milha 

21,00€

             Atum Patudo 
Atum Corado, Salada de Funcho Grelhado e Limão, Batata-doce e Pistachio

23,00€

Xerém
Xerém de Berbigão, Lula Frita e Coentros 

20,00€
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Vitela
Lombinho de Vitela, com Puré de Alho Confitado, Rösti de Batata

e Presunto 
23,00€

Barriga de Porco
Barriga de Porco Frita, Molho Romesco, Alho Francês Grelhado e Aipo  

21,00€ 

     
Pão de Passarinho 

Millet de Coelho, Cogumelos e Salsa 
19,00€

Pato
Magret de Pato, Jus de Chocolate Negro, Couve-flor Caramelizada

e Legumes Glaceados  
25,00€
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vegan ovo-lacto vegetariano picante

“Búzio’’ 
Caldeirada de Massa Búzios e Coentros 

16,00€

Beterraba e Gorgonzola
Arroz Cremoso de Beterraba, Gorgonzola e Acelgas Fritas 

17,00€

     
Lentilhas

Caril de Lentilhas, Molho de Iogurte e Hortelã
18,00€
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ovo-lacto vegetariano contém álcool

Chocolate
Torta de Chocolate Recheada, Merengue de Frutos Vermelhos

e Crocante de Cereais 
7,50€

Amendoim
Creme Queimado de Manteiga de Amendoim, Gelado de Nata

e Amendoins Picantes 
6,00€

 

Babá
Babá com Aguardente Bagaceira “Cabriz”, Lima e Canela

6,50€

Manga e Maracujá
O nosso Cheesecake de Manga e Maracujá 

6,00€

Mazagram
Tartelete Merengada de Limão e Café

6,00€


